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Venerdi 10 aprile dalle ore 20.30 il ristorante Il Barone Rosso dedichera il primo
appuntamento degustazione del 2015 all’Associazione Osiride Onlus cui devolvera parte degli
incassi.

Filo conduttore della serata sara il Bio.

Il menu prevedera specialita tipiche della casa sia tradizionali sia vegane.

| vini scelti per la degustazione sono della Cantina Aldeno , specializzata anche nella
produzione di vini Bio Vegan e saranno il

Cabernet Sauvignon Bio Vegan

elo

Chardonnay Bio Vegan

Sara allestitol uno spazio bimbi con tende, palline e palloncini.
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https://www.facebook.com/pages/Ristorante-Il-Barone-Rosso/627247030753598?fref=ts
http://www.cantinaaldeno.com/joomla/index.php/it/
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L’idea della serata € nata dall’amicizia di lunga data che lega i gestori del Ristorante e i
volontari dell’Associazione, distanti poche decine di metri 'uno dall’altro.

Il costo della serata e di 18 euro e include cena, degustazione ed sostegno all'attivita
della colonia felina (bimbi fino 4 anni non pagano e trai 4 e 8 anni pagano 9 euro).

L’inizio serata e previsto alle 20.30, & necessaria la prenotazione presso il ristorante Il
Barone Rosso o telefonando al numero 0721 865835

Grazie di cuore a quanti vorranno passare una serata con noi!
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